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PIONEERS OF A NEW VISION

Eine grof3e Vision. Ein Horizont, der von einem
ehrgeizigen und anspruchsvollen Ziel vorgegeben wird.
Ein Ziel, das betrachtet und erreicht wird, bewundert und erobert.

Lass dich inspirieren und atme tief durch.
Und dann leg los und starte in ein neves Abenteuer.

Denn Mut ist nicht das Fehlen von Angst,
sondern die Féhigkeit, seine Angst zu besiegen.

SANREMO

COFFEEMACHINES

SANREMO, MORE THAN
A COMPANY

Ein Bezugspunkt fir die Innovation und
die herausragende Qualitit der Pro-
duktion von Siebtrdgermaschinen Made
in ltaly, eine Marke, die fiir alle Coffee
Lovers eine Inspiration ist, die die Kunst
der Kaffeezubereitung zelebrieren.

Das ist Sanremo: Das Verschmelzen ei-
ner bewdhrten und traditionsreichen
Fertigung mit dem glitzernden Stoff, aus
dem die Trdume sind. Eine erfolgreiche

Verbindung, mit der sich das Unterneh-
men im Laufe der Jahre eine feste Markt-
stellung erobert hat und zum Bezugs-
punkt fir die Herstellung herausragender
Espressomaschinen geworden ist. In der
einzigartigen Produktionsabteilung des
Unternehmens werden die Produkte nur
mit den besten Technologien, den bes-
ten Materialien, den besten Mitarbeitern
und den besten Ideen entwickelt. Ein
infernationales R&D-Team aus Experten
aus der Welt des Kaffees, die der glei-
che Kampfgeist verbindet, die in jeder Es-
pressomaschine von Sanremo zu spiren ist.
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Opera. Die Geschichte.

Schau dir das Video an.

Ausfihrungen

SANREMO

THE REVOLUTION

f 786 mm f 1040 mm o 507 mm \
f 653 mm {
2 Brishgruppen 3 Brishgruppen
2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne -
1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf ) Ausfihrung OPERA “TALL”

1 Siebtrager fir T Tasse

1 Siebtrager fir T Tasse

2 Siebtrager fir 2 Tassen

3 Siebtrager fir 2 Tassen

Technische Daten
Spannung  V

2 Brishgruppen 3 Brithgruppen

[V] MULTIBOILER SYSTEM

Maximale Prizision und Temperaturstabilitit

durch das Mulithoiler-System von Sanremo mit
C E modernsten elektronischen Stevergeriiten, die in
der Lage sind, die verschiedenen Temperaturpunkte
immer unter Kontrolle zu halten. Dampfkreislauf
und Kaffeekreislauf komplett getrennt filr

Max. leistunFsuufnuhme/ W
Dampfkessel-Heizelemen

Kapazitiit Dampfkessel

Leistung Externe Pumpe  k

Kapazitiit Kessel Vorbrihen

Leistung Heizelement Kessel Vorbrishen

Leistung Tassenwdrmer

Kapazitiit Kessel Briihgruppen

Leistung Heizelement Kessel Brishgruppen

Gewicht E

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg

220240 1N/ 380-415 3N maximale Leistung unter allen Arbeitsbedingungen

77/35 83/35 (auch unter Stress).
85/45 9.1/45
Bl 8 10
o 015 015
[ 1] 28 28
I 15 15
T 02 0.25
B 10 15
T 14 24
91 113
140 170.5
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The Revolution

TASTEN MIT [l
DOPPELTER AUSWAHL

MULTIFUNKTIONSHEBEL

Schnelle manvelle Auswahl

®
)

Unbhéingige Programmierung der Schnelligkeit der

von 6 verschiedenen Profilen Espressodosierung

fiir jede einzelne Briihgruppe

-
Maximale Préizision bei der
Steverung und Kontrolle 9
der 3 Briihphasen ALLES UNTER
:

Digitales Displaf/
e

‘ zur Kontroll
Qﬁ der Betriebsparameter
FTROCKENER DAMPF /

RC ! \1 EIN HERZ
Minimale Wasserabgabe beim AUS STAHL =

Erhitzen von Flissigkeiten Maximale Temperaturstabilitiit mit:

* Briihgruppen aus Edelstahl AISI 3161
mit jeweils 10 kg

* Sigbtriger aus Edelstahl AISI 316

© Kessel aus Edelstahl AISI 316

‘:/ CONNECTION @

ZAHNRADPUMPEN

Konstanster Druck unter allen
Einsatzbedingungen

GEEIGNET FUR
DIE APP

Barista Webapp fiir die Finstellung
ler Parameter vom Tablet

Opera. The Revolution
Link zur webseite

oder Smartphone aus
Eigenschaften
DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL DISPLAY DAMPFKESSEL ) ZAHNRADPUMPEN AUTO-DIAGNOSTIK GROUP FLUSHING
AlISI 316L "COLD TOUCH" Anzeige der Temperatur und des Drucks , Die Zahnradpumpen der einzelnen STATISTISCHE DATER, Mit einem einfachen Tastendruck wird eine
Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor vom Dampfkessel. Bei der Ausfishrung Brishgruppen erlauben eine Regulierung GEPLANTE WARTUNG kleine Wassermenge ausgegeben, damit
Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz, mit 2 Brﬁﬁgruppen gibt s nur ein Display \l des Drucks beim Brithen. Wartung programmierbar nach Litern die Brihgruppe immer sauber bleibt.
BRUHGRUPPEN AUS EDELSTAHL mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Ari". ** fiir Teewasser und Dampfkessel.) oder Anzahl aer ausgegebenen Kaffees.
ELEKTRONISCHER
N ARSLMIT JEWEILS 10 kg, >\ CONTROL COFFEE DISPLAY EINZELNE DRUCKWACHTER ZUR KONTROLLE FUNKTION AUTOMATISCHES Other L
O Die Bih oren i h [z DELIVERY SYSTEM ((DS) BRUHGRUPPE ESPRESSO DER DAMPFREGULIERUNG EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES SIEBTRAGER
@ Tle R ond 4”'1 Firehe ©) Maximole Prizision bei der Steverung Kontrolle aller Briihparameter Konstanter Druck und Dampf unter allen AUSSCHALTEN UND DAY-OFF NAKED AUS
ng:’([;;lljé:'l‘lloll'l 'L':l' duﬁuli"““mﬂ e Bestandigkeit der 3 Brihphasen (Vorbrihen, Brihen, vom Espresso. = Einsatzbedi mit Przisi Programmierbarer ON-OFF-Timer fir [ EDELSTAHL
?xElusives Design Sanemo. Nachbrishen). 0,02 bar. ) einzelne Tage u/o Uhrzeiten. —
i N TASSENWARMER MIT >
SIEBTRAGER AUS EDELSTAHL UNABHANGIGE REGULIERUNG DISPLAY PROGRAMMIERUNG
AISI 316 MIT COMPETITIONFILTER* DER HEISSWASSERTEMPERATUR MASCHINENPARAMETER FROCRAMMERBARER UTOMATISOASR 1S AUSTORRUNG HIGH POWER
Form und Volumen des Siebs sind (PID) Internes Display und praktisches Damit die Tassen unabhiingi Selbstreinigung der "TALL" UFS, U
dnr'uufluusgeleFt, Ammg und Duft des Espressos Prizisionseinstelung (= 0,5°C mit Sragwn:‘mnen:n sn];(erfnce fir von Weterbedgungen s Bihgruppen. gi‘rmr’o!:]'élr-tﬁ'l“oﬁfer)
e R A ST S v ENERGIEERSPARNIS —
T ST A R rILANE Anzeige der Temperatur vom Teewasser. HEISSWASSER FUR TEES WARTUNGSFREUNDLICH Bautlslierung und infligntes ~——\ EXTERNE
us S 51 3161 (Bei der Ausfiihrun? mit 2 Brihgruppen Direktes Mischen von frischem Wasser und Einfacher Zugriff auf die internen Bauteile Elektronikmanagement fiir — VOLUMETRISCHE
Steuersystem zur Erzeugung und Ausgabe vom gibt es nur ein Display fiir Teewasser Dampf fir ein optimales Aroma der Tees. fiir einen pruqblemlusen Kundendienst. maximale Energieeffizienz. ERHOHTER PUMPE
Dampf mit hoher manueller Sensibilfat. wd Dnmpfkessel.f WIDERSTAND



Verfigbare Oberfléichen
fiir Standardmodelle

Wéihle die Abdeckung

die am besten zu deinem Style passt

BP1  Atzglas / mit
— Hintergrundbeleuchtung

SAMREMO DP==RC20

THE REVOLUTION

BP2 Lackiertes Holz

SAHNREMO ten Y—t—1 (e 24

[——
THE REVOLUTION

BP5  Schwarz / mit
—  Hintergrundbeleuchtung

@ Opera Steel

Standardabdeckung
Riickseite: |BP1|

Jede Ausfihrung kann mit der Abdeckung
an der Rickseite personalisiert werden.
Es stehen verschiedene Oberfléchen fir
jeden Geschmack zur Verfigung, die alle

Anforderungen erfillen und Trends vorgreifen.

W= < 12‘0

THE REVOLUTION

@ Opera Black
Standardabdeckung
Riickseite: |BP5|
|

@ Opera White
Standardabdeckung
Riickseite: |BP2|



Alles in einer App

app fir die Parametereinstellung
Parameter fiir Tablets

WAHL

WAHL
DES PROFILS

. HEBEL
DRUCKEN / ZIEHEN
WAHL DER

TASTEN ZUR
DES PROFILIS

DRUCKEN / dose 1,2,3
ZIEHE/ dose 4,5,6

TEMPERATUR-
EINSTELLUNG

PROFILTASTEN
e ~ DOSIERUNG
930°C
T e 5
921°C
— e 5
Ground coffee: 79
H- REGULIERUNG
FURDIE 3
7l BRUHPHASEN
— o 5
0y
“le 5
T
255
—e +
35bor
—e +
M Nwl
— o 5
9.0bor
O 5
2ml
- |—® +
35bor
- +
mieden Siebtréger kann man einstellen:
Temperatur Dosierung
wassertemperatur T2 gewicht
siebfrégertemperatur T3 wassermenge
dampftemperatur T5 pumpendruck
(einziges Heizgerdt fir alle kaffeegewicht
Siebtrager) 9

Uber die Bedienoberfléiche
"Express yourself” hat der
Barista die vollstandige
Kontrolle der gesamten
Zubereitungsphase des
Kaffees und kann jeden
einzelnen Parameter nach
seiner Erfahrung und
Professionalitét betétigen.

Um alle Parameter der
Kaffemaschine zu konfigurieren
wurde eine Applikation fir Tablets
entwickelt.

Die Applikation "Express
yourself' verwendet eine
einfache und intuitive grafische
Bedienoberfléche, mit der

der Benutzer jeden einzelnen
Siebtréiger mit den zugehérigen
Parametern fir eine perfekie
Zubereitung einstellen kann.

Nachdem der Siebtrager
ausgewdhlt (Schritt A) und ein
Konfigurationsprofil zugewiesen
wurde (Schritt B, C), werden

die allgemeinen Parameter der
Zubereitung definiert: Temperaturen
und Dosierung(Schritt D, E).
SchlieBlich werden die Parameter
fir die 3 Zubereitungsphasen
angepasst: Vorbrihen, Brithen,
Nachbrihen (Schritt F).

Brithen

daver
pumpendruck
wassermenge

VORBRUHEN

Pre Infusion: 2.5
- — @ +
3.5 bar

Infusion: 71 ml
-|—e ¥
Pressure: 9.0 bar

- ® +

Post Infusion: 2 ml
3.5 bar

Ausgleich der 3 Zubereitungsphasen:
Dieser Vorgang wird von der App vereinfacht,
da die Software jedes Mal, wenn einer dieser

Parameter gecindert wird, die zuvor eingestellten
automatisch aktualisiert. @

| KONFIGURATIONEN Es ist mdglich, neue vom Benuizer festgelegte oder

% STANDARD bereits.von Sanremo vorkonfigyrierre Konfigu[oﬁonen
zu speichern und abzurufen, die speziell dafiir
% STRONG entwickelt wurden, dass auch weniges erfahrenes
% BALANCED Borpersorjo| sofort hervorragende Ergebnisse in der
Tasse erzielt.

[2) sweer & LiGHT
% < N (vom Benutzer festgelegt)

Auf "Neue Konfiguration speichern” kénnen Sie |hr
Rezept fir den perfekten Espresso speichern und auf
% < N (vom Benutzer festgelegt) eine andere Kaffeemaschine ibertragen.




Opera W_LAN

ganz einfach verbunden

Ab heute ist die neue Opera 2.0 dank der

Sanremo CloudBedienoberfléche und der

Expressyourself-App noch einfacher zu

bedienen und biefet eine noch interaktivere

und einfachere Benutzererfahrung.

INTRANET (LOKALES W-LAN NETZ)

GESCHUTZTE SICHERHEITSFREIGABE
BARISTA Das Barpersonal kann den Zugriff auf
die Daten der Kaffeemaschine durch ein
MANAGER Passwortermdglichen. | | | || || 1]]]]
DIENSTANBIETERWARTUNG @ [ ? ]
i 'u 1_: ]
HERSTELLER @ DEVICE 01 DEVICE .02
sangemo o ()
[
GLOBALES NETZ | | | | | | | ‘ ‘
I I
LOKALES W-LAN NETZ @

I ———
PLUS + (UNTER VERWENDUNG DES LOKALEN NETZWERKS MIT W-LAN)
_ Lesen und Andern der Finstellungen und der Betriebsporameter
der Koffeemaschine
_ Verbrauchsiiberwachung fiir eine bessere Bestandsverwaltung
_ Ablesen des Zihlers der zubereiteten Kaffees
_Speichern, Wiederherstellen und Freigeben von Einstellungen
(Rezepten)in Ihren Kaffeemaschinen

Der Datenaustausch kann nur innerhalb des WLAN-Bereichs statifinden.

ROUTER WI-FI

A\
"""" > L e @O

@ Steverung aller Konfigurationsparameter der
Kaffeemaschine iber die Sanremo-App von
Smariphone, Tablet oder PC aus, ohne dass Sie
sich direkt davor befinden missen.

Méglichkeit, mehrere Kaffeemaschinen
gleichzeitig zu verbinden, zur Teilung, Bearbeitung
und Einstellung von Rezepten und Konfigurationen.

Gleichzeitige Uberwachung und Verwaltung von _
mehreren Kaffeemaschinen durch denselben 15
Besitzer (z.B. Franchising an verschiedenen
Standorten).
Statistische Analyse von Verbrauch, Zubereitungen,
Wartungen und Konfigurationen fiir alle
verbundenen Kaffeemaschinen.

Fernwartung durch den Techniker zur Aktualisierung,

Uberpriifung der korrekten Einstellungen und zur
Kontrolle der Parametersteuerung.

INTERNET (GLOBALES NETZ) / SANREMO CLOUD

GESCHUTZTE
SICHERHEITSFREIGABE

Das Barpersonal oder
Manager kénnen dem

Dienstanbieter und Herstellem DEVICE .01 DEVICE .02 DEVICE N
Lugiff auf die Daten der 1 1 !
Kaffemaschine durch ein

Passwort ermdglichen.

FECCEEEEEEEECEEE R PR PR e EEE P EE R Ry P
l l

PLUS + ( NUTZUNG DER SANREMO CLOUD)
_ Feminterakfion und Uberwachung aller
Kaffeemaschinenfunktionen und -leistungen
PLUS + (AKTIVIERUNG ZUGRIFF FUR HERSTELLER) _ Lesen und Andern von
_Senden von App-Updates an die Kaffeemaschine  Kaffeemaschineneinstellungen
_Neue Einstellungen (Rezepte) senden _ Anzeige zuriickliegender Nutzungsdaten
_ Vollstiindigere und zeitnahere Datenerfossung,  _ Verbrauchsiberwachung fiir eine bessere
um technische / bauliche Probleme zu ldsen Bestandsverwaltung
_Nitzliche Informationen zur Verbesserung _ Ablesen des Zahlers der zubereiteten Koffees
und Weiterentwicklung des Produkts Speichern, Wiederherstellen und Freigeben von
_ Direkter und kontinuierlicher Kontakt mit Einstellungen (Rezepten) in Ihren Kaffeemaschinen
dem Hersteller

PLUS + (AKTIVIERUNG ZUGRIFF FUR DIENSTANBIETER)

_Soforfige Meldung von Anomalien

_Fermdiagnose und mdgliche Losung von Problemen

_ Reduzierung der Koffeemaschinenstillstandszeiten

_Logistische Planung und Organisation von
Instandhaltungsmafinahmen



SAHNREMO

1]
—

CAFE RACER

0°0

\f

‘ 876 mm o 1056 mm
2 Brijhgruppen CR 3 Brijhgruppen CR
2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne
1 HeiBBwasserauslauf T HeiBwasserauslauf
1 Siebtrager fir T Tasse 1 Siebtrager fir T Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

q3
TeChniSChe Daten 2 Brithgruppen 3 Brishgruppen

Spannung j 220-240 1N / 380-415 3N
Max. I.eislunFsuufnuhme/ kw 6.9/35 8.1/35

Dampfkessel-Heizelement T 76/45  84/45

Kapazitiit Dampfkessel T 8 10

Leistung Externe Pumpe kW 0.160 0.160

Kapazitiit Kessel Vorbrihen [ ] 1.0 1.5

Leistung Heizelement Kessel Vorbrishen W 1.0 1.5
Leistung Tassenwrmer W 0.16 0.2

Kapozitiit Kessel Brihgruppen 0 1.0 1.5

Leistung Heizelement Kessel Brishgruppen I 1.6 24
Gewicht kg 97 120

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 151 176

(V] MULTIBOILER SYSTEM

Das Multiboiler-System Sanremo (afé
Racer garantiert mit 4 PID-Regelpunkten
fiir eine extrem hohe Prizision

der Temperatur.

17



Fir eine genave und prizisiere

VOLUMETRISCHE PUMPE Dosierung in der Tasse
MIT HOHER LEISTUNG
ENERGIEERSPARNIS Konstanter Druck auch bei
Bauteilisolierung und intelligentes intensivem Finsatz und gleichzeitiger
Elektronikmanagement fiir Verwendung mehrere Funktionen und

maximale Energieeffizienz Briihgruppen (300 [/h)

a’)

TROCKENER /

DAMPF

Minimale Wasserabgabe beim
Erhitzen von Fliissigkeiten

(&

WARTUNGSFREUNDLICH

Einfacher Zugriff auf die
infernen Bauteile fiir einen
problemlosen Kundendienst

Café Racer, born to run
Link zur webseite

Elgenschoﬁen DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L "COLD TOUCH"
Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen auch bei infensiven finsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art".

BRUHGRUPPEN AUS EDELSTAHL PROGRAMMIERBARES
WEILS 8 kg,

I}
[} 1
. U
AISI 316 MIT JE ELEKTRONISCHES VORBRUHEN GEMISCHTES
Steuerung der Durchflussmenge vom Wasser HEISSWASSER FUR TEES

DISPLAY EINZELNE
BRUHGRUPPE ESPRESSO
Kontrolle aller Brihparameter

vom Espresso

AUS REINEM STAHL
it einer Priizisi Direktes Mischen von frischem Wasser und
Temperutursmhllnut und muxlmale Bestiindigkeit gt‘{ (Sheﬁ:;oli(:rflfelﬁrrui:s; ?:Lﬁlgl:ﬁ:’:;aﬁ:,m: o Dampf fir ein optimales Aroma der Tees.

egen Oxidation und Kalk. " ¥ ;
E Eluswes Design Sanremo. 4 verschiedene Profile programmiert werden.

SIEBTRAGER AUS EDELSTAHL UNABHANGIGE REGULIERUNG VOLUMETRISCHE PUMPE MIT
AISI'316 MIT COMPETITIONFILTER* DER HEISSWASSERTEMPERATUR HOHER LEISTUNG 300 | /h ***
Form und Volumen des Siebs sind (PID) Konstanter Druck auch bei infensivem

darauf ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos Priizisionseinstellung ( 0,5°C mit Einsatz und 51(e|:h1emger Verwendung
optimal zur Ge?un 20 bringen. gemessener Konstanz unter 0,2°C). tionen und Brihgruppen.
Exklusives Design Sanremo.

PROGRESSIVE DAMPFHAHNE
AUS EDELSTAHL AISI 316L % SYSTEM DISPLAY

mehrere Funl

VOI.UME"“S(HE ZAHlER miT
HOHER PRAZI
Filr eine genavere und pruzlsere Dosierung

Steversystem zur Erzeugung und Ausgabe vom Anzeige oller Moschinenfunktionen: !
in der Tasse.

Dampf mit hoher manueller Sensibilifat. Temperatur, Dricke und Fillstinde.

"oxplore i soul

VORBRUHEN MIT
NIEDRIGEM DRUCK
Flowactive System: Personalisierun
der Vorbrihzeit fiir jede

BRU(I( A(HTER ZUR KONTROllE

KanmmerIDru(k und Dumpf umer ullen

TASSENWARMER Mir
PROGRMMRERBARER

Darit die Tassen uncbhéingig von

@

un
immer eine optimale Temperatur haben.

FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elektronischen
Fillstandssensor befillt, sodass der korrekte
Fillstand vom Kessel automatisch regulirt wird.

@

VOM ARBEITSBEREICH

Ermopll(hl em omlmnles Arbenen

Smart-Touch Einstellung der
einzelnen Briihgruppen 19

ALLES UNTER
KONTROLLE
Digitales Display zur Anzeige
der Betriebsparameter

AUS STAHL

Maximale Temperaturstabilitiit mit:

* Brithgruppen aus Edelstahl AISI 3161
mit jeweils 8 kg

* Sigbtriiger aus Edelstahl AISI 316

© Kessel aus Edelstahl AISI 316

HOHENVERSTELLBARE
ABSTELI.FLACHE

Innovatives "All-in-one” System
von Sanremo, das die Verwendung von

Tassen und Bechern in verschie enen
Formaten und Hahen erlaubt
(verstellbar im Bereich von 85 bis 150 mm)

“afy

AUTO-DIAGNOSTIK GROUP FLUSHING
STATISTISCHE DATER, Mit einem einfachen Tastendruck wird eine
GEPLANTE WARTUNG kleine Wassermenge uusgeﬂeben damit die
Wartung programmierbar nach Litern oder Brihgruppe immer sauber bleibt

Anzahl %er ausgegebenen Koffees.

EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF
Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir
einzelne Tage u/o Uhrzeiten.

FUNKTION AUTOMATISCHES

AUTOMATISCHER

REINIGUNGSZYKLUS "

Selbstreinigung der SIEBTRAGER HIGH POWER EXTERNE

Brishgruppen. NAKED AUS UFSATZ fUR VOLUMETRISCHE
EDELSTAHL DAMP PUMPE

(vergriferte Lod\er)
KESSHLAGSER
Garantiert das Wiederherstellen der WI%(E)I';;FKND

v}mmnlen chemischen Eigenschaften des
lassers und die korrekte Mineralisierung.



@ Abdeckungen an den Seiten und
an der Rickseite farbig mit Logo
mit Hintergrundbeleuchtung

Erhéililich in den 2 Ausfihrungen
Black und Steel, I S
beide mit einigen
personalisierbaren Details*

in Schwarz oder Rot.

[ X ]
* Ringschrauben, Schrauben, Fiifle

@ Transparente Abdeckung an den
Seiten und an der Riickseite

Erhéiltlich in den 2 Ausfihrungen

Black und Steel, HEEEEE S 4

beide mit einigen personalisierbaren Defails *
in Schwarz oder Rot.

[ X J
* Ringschrauben, Schrauben, Fifle, Kesselisolierung

) [Ceaas——s)

Willkommen in der Welt von Custom, die das Potential des
Projekts "Caté Racer" maximal ausschopft: Personalisierung und
kontinuierliche Weiterentwicklung. Hier einige Modelle, die
bereits zu kleinen Beriihmtheiten geworden sind. Wahle deinen
Style und starte durch mit deiner exklusiven Café Racer.

mmmm Dunkelgrin

Handgefertigte Oberflichen |:

[ X2

Kupfer oxidiert
Lederbraun
Messing gléinzend
Messing oxidiert



White & Wood Standard

Mattweifd
Eiche natur
Edelstahl
Eiche natur

mmmm Rot glénzend
1 Mattweifl
W Carbon

e Edelstahl

mmmm Mattschwarz
@ . Stahl Schwarz

Handgendht wmmmm Leder Schwarz
e Edelstahl



L Full Whitc I

1 Mattweifl
Edelstahl



Ausfishrungen

SAHREMO

4 511
I T
1071 mm
2 Briihgruppen 3 Briihgruppen
2 Dampthdhne 2 Dampthdhne
1 HeiBBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf
1 Siebtréger fir T Tasse 1 Siebtréger fir T Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen
51
mm
\
KA
EINLEITUNG
HEISSWASSER 71
MISCHBATTERIE KESSEL BRUHGRUPPEN
n
A MULTIBOILER SYSTEM
C E Jede Briihgruppe verfiigt iber
. einen eigenen Kessel, der mit
Technische daten 2 Brithgruppen 3 Brithgruppen vorgewdrmtem Wasser befillt wird
Smurg V220240 11/380415 30 fi das Kaltwossr it Heifwasser
. - aus den Wermetauschern gemischt )
Max. I.elslunFsuqfnuhme/ Kkw 54/35 6.1/35 wird. Die Brishgruppe selbst wird von BRUHCRUPPE
Dampfkessel-Heizelement 6.3/45 72/45 einem entsprechenden Heizelement mit
73/55 82/55 59”#16[ Te;nperalu;regulliler;;ng auf
Kapozitit Dampfkessel | 8.6 10 er iealen lemperatur genatlen.
Leistung Pumpe kW 0.15 0.15
Kapoziiit Kessel Briihgruppe (0,5) | 1 1.5 r
Leistung Heizelement Kessel Brithgruppen kW 1 1.5
Leistung Heizelement Tassenwarmer kW 0.20 0.25 [ ] Matischwarz RAL 9005
Gewicht kg 825 101 I VB mottMotischwarzRAL9003{9005

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg

109.5 126 s Blau|Mattschwarz - RAL 5024|9005




/-\ . o] Bedienfeld:
C@ BRU:GRUPPE Q,ME In HI Y hl. qubl I MULTIFUNKTIONSDISPLAY 1060 MIT
REALTIME STABILITY STABILITY TOUCH HINTERGRUNDBELEUCHTUNG
Ready to fake OH: Ink[‘mouurm Inkﬁucuurm Isnﬂuoxurvzs

SCHNELLE

DAMPFVERBINDUNG
Der neve "Half Turn"- Drehknopf
mit INTEGRIERTER PURGE-Funktion
ermdglicht extreme Prizision

und reduziert gleichzeitig die

Konstanz der elektronisch
konirulllerten Temperatur

Exklusives Design von Sanremo,
das ein prazises Halten der STABILITAT
gewihlten Temperatur erlaubt / IN ECHTZEIT

(jber beanspruchung des Handgelenks Standardtastatur 5 7 Tasten Tastatur ~ oq
28 . 29
Auswahlen optional
_ UNDBRUWZET
4 PROGRAMMIERBARE &P e
DOSIERUNGEN

ENERGIEERSPARNIS

Bauteilisolierung und intelligentes . — PP » -

KONTINUIERLICHE AUSGABE /
Elektronikmanagement fiir SROLP Ut
maximale Energieeffizienz @ —@ ?7 W
5/6 PROGRAMMIERBARE e o
MENGEN
/n MULTIFUNKTIONSDISPLAY
) WLAN VERBINDUNG
(EXTRAZUBEHOR) AUTOMATICHE
EINSCHALTUNG WARTUNGSANFRAGE
TASSENWARMER ENGESTELLT
L ALARNE AUSGELGST
UHRZET
DAM PFLANZEN

”COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz
vor Verbrennungen mit hoher
Leistung und Aufsatz "Latte Art"

DAMPFKESSEL

S

FILLSTAND

VORBRUHEN MIT
HEISSWASSER

NIEDRIGEM DRUCK

Flowactive System:

Personalisierung der Vorbrithzeit .
fiir jede einzelne Auswahl

@ .

STELLFUSSE AUS
ALUMINIUM

Maschinenuntergestell aus
Aluminivm-Druckguss

LARMMANAGEMEN

Menii zur Verwaltung von
Warnungen und Betriebsalarmen

F18 MB

Link zur webseite MEND
PROGRAMMIERUNG

TEMPERATUR
DAMPFKESSEL

Eigenschaften UNABHENGIGE REGULIERUNG

DER WAS RI ATUR
FUR DAS B| UHEN

Maximale Prizision und Konstanz der
Temperatur vom Wasser beim Brihen.

LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH

Ermaglicht ein optimales

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die internen
Bauteile fiir einen problemlosen

oo,

EXTERNE
VOLUMETRISCHE
PUMPE

TEMPCONTROL
Fiir eine sehr hohe
Temperaturbestindigkeit
(£0,2°C).

Arbeiten unnhhan?‘g von der Kundendienst.
Umgebungsbeleuchtung.
PROGRAMMIERBARES
GEMISC ELEKTRONISCHES VORBRUHEN FUNKTION AUTOMATISCHES AUTOMATISCHER GROUP FLUSHING
HHSSWASSER FUR TEES Steverung der Durchflussmenge vom Wasser EINSCHALTEN, AUTOMA"“HES REINIGUNGSZYKLUS Mit einem einfachen Tastendruck wird eine
Direktes Mischen von frischem Wasser und durch dos Kaffeepulver mit einer Przision von AUSS(HA“E“ UND DAY-OFF Selbstreinigung der Kline Wassermenge ausgegeben, damit
Dampf fir ein optimales Aroma der Tees. 0,1 Sekunden. Fur jede Brihgruppe kinnen Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir einzelne Brishgruppen. die Brihgruppe immer sauber bleib.
4 verschiedene I’ro}lle programmiert werden. Tage u/o Uhrzeiten.
STATISCHES RELAIS DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHI. ENERGIEERSPARNIS VOLUMETRISCHE PUMPE .
KESSELTEMPERATUR AISI 316L “COLD TOU! Bauteilisolierung und intelligentes MIT HOHER LEISTUNG SIEBTRAGER AUS
Konstanter Druck auch bei intensivem EDELSTAHL

Zur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

Oxidation und Kalk.

i
®

Isolierte Dampflanzen zum S(hun vor
Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art".

immer eine optimale Temperatur haben.

©)

Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz.

Exklusives Desn?n von Sanremo, das

( @@@

Einsatz und vl(hzemger Verwendung
mehrere Funktionen und Brihgruppen.

ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos

dos ein Aufschiiumen u/o Erhitzen der Milch

ELEKTRONISCHER
DRUCKWACHTER

i BRUHGRUPPE
KESSEL BRUHGRUPPEN TASSENWARMER MIT COMPETITION FILTERS AUTOSTEAMER
AUS EDELSTAHL PROGRAMMIERBARER REALTIME STABILITY Form und Volumen des Siebs sind darauf Dampflanze mit elekironischem System, ZUR KONTROLLE DER
TEMPERATUR DAMPFREGULIERUNG

HIGH POWER
AUFSATZ FUR
DAMPFLANZE
(vergrofierte Locher)

Eru-mer:::g'%y[:;:: ?:::'Lee’T:'rE[p fﬁ;;';:ﬁgﬂlr:;' Damit die Tassen unabhiingig von %;rr'npg:'::: :fmft;de' gevahlen opfimal zur Geltung zu bringen. auf die eingestellte Temperatur erlaubt. Kﬁnlnmer D’”‘ und Dampt ue
mit einer hohen Bestandigkeit gegen Wetterbed und Umgebungsbedi i Exklusives Design Sanremo. :r:;lnsﬂ?s?:n:urlen# Il‘)I1 ;nbuT“



SAHNREMO

-~ 4

F.i8]

B2 Rotis
!!ﬁmm&ﬂﬂ 31

' 907 mm P 1077 mm r 585 mm
—— 648 mm——

2 Brithgruppen 3 Briihgruppen 73 AUSFUHRUNG “TALL”

2 Dampthéhne 2 Dampthdhne

1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse 1 Siebtrager fir 1 Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen
_ Mattschwarz|Mattschwarz RAL 9004
- Matischwarz|Weifl matt RAL 9004|9003
_ Mattschwarz|Braun RAL 9004|8019
_ Matischwarz|Rennsportrot - RAL 9004|INVER 81784
4 oder 6 PROGRAMMIERBARE DOSEN)
Version mit 5 Tasten
C E SHOT CLOCK
. Koffee-
Techn | sche doten 2 Brishgruppen 3 Brithgruppen e
00815 (1,2)
Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N 50/60Hz EINFACH/DOPPELT
Mox. I.eislunFsuufnuhme/ Kw 32/27 56/5.1 s
Dampfkessel-Heizelement 13/40 65/60 EINFACH/DOPPELT
50/45
Kapazitit Dampfkessel | 12 18
Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 Version mit 7 Ta
Leistung Heizelement Tassenwiirmer kW 0.20 0.25
Gewicht kg 78 9 w ‘? w

Gewicht (Einschlieflich Versandkiste) kg 105 121 EINEACHE DOSIS (3] GPPETEDOSS (6




3

SCHNELLE
DAMPFVERBINDUNG

Der neve "Half Turn"- Drehknopf mit
INTEGRIERTER PURGE-Funktion ermaglicht
exireme Prézision und reduziert gleichzeitig
die Uberbeanspruchung des Handgelenks

BRUHGRUPPE SR 61

Briihgruppe aus Chrommessing
mit optimierter Thermosyphon-
Umlauferhitzung zur Erhaltung der
idealen Kaffeeabgabetemperatur

@

ENERGIE-
EINSPARUNG 1\

Bauteilisolierung und intelligentes
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz

Maschinenuntergestell aus
Aluminim-Druckguss

F18 SB

! | Link zur webseite

DRUCKMESSER
Ermaglicht die Regelung des
Leitungs- und Kafteeabgabedrucks.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass der korrekte
Fillstand vom Kessel automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Zur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

STELLFUSSE AUS
ALUMINIUM-

GROUP FLUSHING
Mit einem einfachen Tastendruck wird
CJ eine kleine Menge Wasser fiir eine immer
et saubere Brihgruppe abgegeben.

DRUCKGUSS

TAdS,S.ENWﬂ,RffER ) BRUHGRUPPE SR 61

Dediziertes Hﬁlle eanl m"f“ imal Brithgruppe aus verchromtem Messing mit
programmierbarer Leistung fir optimal optimalem Heifwasserumlauf, um die ideale
vorgewirmte Tassen. Brishtemperatur vom Kaffee zu halten.
PROGRAMMIERBARER

ELEKTRONISCHER VORAUFGUSS
Verwaltung der Wasserdurchlaufzeit durch das
Kaffeepulver (Genauigkeit von 0,1 Sek.). 4
unters&iedlithe programmierbare Profile fir
jede Brihgruppe.

HOCHLEISTUNGSVERDRAN-
GERPUMPE

Konstanter Druck auch bei lingerer
und gleichzeitiger Verwenduny

mehrerer Funkfionen und Blii?lgluppem

MULTIFUNKTIONSDISPLAY
Uber dieses DisEluy kénnen der
korrekte Betrieb der Maschine
iiberwacht und die wichtigsten

Funktionen programmiert werden.

AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der
Brihgruppen.

Q@ €9

STAND-BY-MODUS - TEMPERATUR

KESSELTEMPERATUR
DAMPF

®©=®

ENERGIEERSPARNIS
Bauteilisolierung und intelligentes
Elekironikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz.

GEMISCHTES ..
HEISSWASSER FUR TEES
Direktes Mischen von frischem Wasser und
Dampf fiir ein optimales Aroma der Tees.

FUNKTION AUTOMATISCHES
EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES
AUSSCHALTEN UND DAY-OFF
Programmierbarer ON-OFF-Timer fiir einzelne
Tage u/o Uhrzeiten.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die internen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

AUTOSTEAMER

AUFSCHAUMUNG
DAMPFERHITZUNG
AUTOMATISCHE

REINIGUNG

HEISSES WASSER

0900

Version Autosteamer

\1 MULTIFUNKTIONS-
DISPLAY

(GK0-moDUS

FUNKTIONEN

KESSELDRUCK
DAMPF

HEISSWASSERSTAND
. IM KESSEL
TASSENWARMER AKTIVIERT E—

VORHANDENSEIN VON
ALARMEN WARTUNGSANFORDERUNG

AUTOMATISCHE EINSCHALTUNG
ZUR EINGERICHTETEN

UHRZEIT

(KO-MODUS AKTIVIERT

AUTOSTEAMER

Dampflanze mit elekironischem System,
dos ein Aufschiumen u/o Erhitzen der Milch
auf die eingestellte Temperatur erlaubt.

NAKED..
SIEBTRAGER

ZAHLUNG KASSE
EXTERNE RS-232-Kommunikation an
VOLUMETRISCHE % Bezahlungsmanagement-Geriite
PUMPE 2ur Freigabe der Getriinkeausgabe
LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH
Erméglicht ein optimales
Arbeiten unabhiingig von der
Umgebungsbeleuchtung.

ERHOHTER
@ WIDERSTAND

COMPETITION FILTERS

Form und Volumen des Siebs sind darauf
ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos
optimal zur Geltung zv bringen.
Exklusives Design Sanremo.

oo
PPN

DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL
AISI 316L “COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor
Verbrennungen auch bei intensiven Einsatz,
mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art".



Ausfihrungen

SAHNREMO
RS

REALTIME STABILITY

----- 588
mm
‘ 818 mm ‘ ‘ 1048 mm ‘ NTT
f—— 610mm ——
2 Brishgruppen RS 3 Brijhgruppen RS
2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne
1 HeiBwasserauslauf T HeiBwasserauslauf
1 Siebtrager fir T Tasse 1 Siebtrager fir T Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen
140 652
mm mm

Technische daten

EINLEITUNG
KALTWASSER

EINLEITUNG
HEISSWASSER

ce

2 Brishgruppen 3 Brishgruppen

W

Spannung V. 220-240 1N/ 380-415 3N

Mox. Leistungsaufnohme/ KW 53/35 6.0/35
DnmpfkesseEHeilelemem

Kapazitit Dampfkessel T 8.6 10

Leistung Pumpe T 0.2 0.2

Kapazitiit Kessel Brihgruppe (0,5) j 1 1.5

Leistung Heizelement Kessel Brishgruppen kW 1 15

Leistung Heizelement Tassenwiirmer T 0.20 0.25

Gewicht kg 08 8

Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) Ty 74 91

MISCHBATTERIE KESSEL BRUHGRUPPEN

(V2 MULTIBOILER SYSTEM

Jede Brithgruppe verfiigt iiber

einen eigenen Kessel, der mit
vorgewdrmtem Wasser befiillt wird,
fiir das Kaltwasser mit Heifwasser
aus den Weirmetauschern gemischt
wird. Die Brishgruppe selbst wird von
einem entsprechenden Heizelement mit
perfekter Temperaturregulierung auf
der idealen Temperatur gehalten.

Farben I

[ Schwarz ~ RAL 9005

Weil  RAL1013

I Rot  RAL30TI

BRUHGRUPPE
3



Einzelgruppe Display:

Realtime Stability

A sprint of technolog

R,

~—————
EXTRAKTION

BRUHGRUPPE RS
Exklusives Design Sanremo '
fiir ein prizises Halten der

ausgewihlten Temperatur \

Konstanz der elektronisch MULTIFUNKTIONSDISPLAY
kontrollierten Temperatur
(+02°0) : e —
Touchdisplay: WIDERSTANDSAKTVIATEN 37

TEMPERATUR GRUPPE 2 W RTITI R)5IGHALISERUNG
HEIZ- UND )
WIDERSTANDSAKTIVITATEN
; TEMPERATUR
FILLSTAND
s DANPFKESSEL
P EINGESTELLTE ot
DATUM UND S ( )
PRE-INFUSION [ I UHRZET _
SYSTEM Standardbildschirm
L m SROLLENZU
Die Preinfusion kann fiir SHTE3
jede Gruppe aktiviert werden VASSHTEUPERATR
- Start- und Stopp D AN / AUS LICHT BARISTA
PROGRAMHIERUNG TASSENWARMER
DER DOSIERUNG EINSTELLUNGEN
DATUM
UND UHRZEIT
— e
. ZHHLER ANZEIGEN
Programmsbildschirm 1
e ALARMLISTE
DAMPFLANZEN GRUPPENREINIGUNG GRUPPENTEMPERATUR
“COLD TOUCH” — A __ EINSTELLUNGEN
Isolierte Dampflanzer! um Sthu!z vor - PREINFUSION
Verbrennungen mit hoher Leistung — \ T PROGRAMMERUNG
und Aufsatz "Latte Art"
\ T Pxoewmgﬁg
EINSTECKEN
E|_ ENERGIEERSPARNIS TASSENWARMER -
% | Verona RS Bauteilisolierung und intelligentes SND TEMPERATUR —
Link zur webseite Elektronikmanagement fiir = Progrommshildshirm 2
maximale Energieeffizienz
|

VOLUMETRISCHE PUMPE m

MIT HOHER LEISTUNG

— igenschaften KESSEL BRUHGRUPPEN PROGGRAMIERBARE
EDELSTAHL

ENERGIEERSPARNIS

a,l,lusmim fiir optimale Temperaturstabilitit :'I:ASSENW'ARM'E 'R ischer T G Bauteilisolierung und intelligentes Konstanter Druck auch bei intensivem AUTOS]‘EA_MER )
und eine prizise Temperatur in Verbindung um die Tassen bei der optimalen Temperatur Elektronikmanagement fir Einsatz und gleichzeiiger Verwendung Dampflanze mit elekironischem
mit einer hohen Bestandigkeit gegen immer warm zu halten. maximale Energieeffizienz. mehrere Funkfionen und Brihgruppen. System, dos ein Aufschiumen u/o
Oxidation und Kalk. %rhilzen der Mlild;'uuf die eingestellie
= . h 8
GEMISCHTES . UNABHANGIGE REGULIERUNG LED-BELEUCHTUNG BRUHGRUPPE RS COMPETITION FILTERS — e
HEISSWASSER FUR TEES DER WASSERTEMPERATUR ZA7n ™\ VOM ARBEITSBEREICH Exklusives Design Sanremo fi ein Form und Volumen des Siebs sind darauf
Direktes Mischen von frischem Wasser und FUR DAS BRUHEN Q Ermaglicht ein optimales Arbeiten unabhéingig priizises Halten der ausgewiihlten ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos EXTERNE
Dampf fir ein optimales Aroma der Tees. Maximale Priizision und Konstanz der von tﬂar Umgebungsbeleuchtung. Temperatur. — optimal zur Geltung zu bringen. VOLUMETRISCHE
Temperatur vom Wasser beim Briihen. Exklusives Design Sanremo. PUMPE
ELEKTRONISCHER FUNKTION AUTOMATISCHES —
FOLLSTANDSSENSOR PRE-INFUSION SYSTEM EINSCHALTEN, AUTOMATISCHES e oo e Py e R Wi
b A e, B e s e AUSSCHALEN D DAY.OF e T e s A
Fillstand vom Kessel automatisch reguliert ird. ) ;.:gg'ﬁ%"{]ﬂ;{f;f"'mﬁme' reielne Kundendient (£02°0. (vergroferte Locher)
STATISCHES RELAIS DAMPFLANZEN AUS EDELSTAHL MANOMETER MIT GROUP FLUSHING ~ A 0
KESSELTEMPERATUR AISI 3161 “COLD TOUCH” DOPPELTER ANZEIGE QEIII?('BAUAIIES(;'YEIQLUS Mit einem einfachen Tastendruck wird Egﬁ}'}ﬂﬁfk Aus vﬁ%’gg?ﬁnp
Zur Regulierung der gewiinschten Isolierte Dampflanzen zum Schutz vor Am Manometer kannen gleichzeitig Selbstreinigung der Brhgruppen. eine kleine Menge Wasser fir eine
Temperatur mit maximaler Préizision. Verbrennungen auch bei infensiven Einsatz, der Druck im Kessel und der Druck der immer saubere Brithgruppe abgegeben.

mit leistungsstarken Aufsiitzen "Latte Art". Kaffeeausgabe kontrolliert werden.



7N
/ AUSFUHRUNG SED
\/e rO n O @ Garantiert ein

elektronisches Dosiersystem
iiber Dosiertasten

AUSFUHRUNG SAP

124 c° 10:00 Erlaubt die halbautomatische
_ SANREMO = Programmierung der
38 Dosierungen
DISPLAY UHRZEIT )
UND TEMPERATUR
Nur Modell SED

BRUHGRUPPE SR 61 ’/-\

Briihgruppe, die die ideale
Verona Brishtemperatur vom Kaffee hiilt

Link zur webseite

Eigenschaften

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elektronischen
Fiillstandssensor befiillt, sodass

der korrekte Filllstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

WARTUNGSFREUNDLICH
Einfacher Zugriff auf die internen
Bauteile fiir einen problemlosen
Kundendienst.

PRE-INFUSION SYSTEM
Die Preinfusion kann fiir jede Gruppe
akfiviert werden - Start- und Stopp.

STATISCHES RELAIS MULTIFUNKTIONSDISPLAY
KESSELTEMPERATUR islay ki AUTOMATISCHER
Zur Regulierung der gewiinschten ég}g:g:?mfﬂg:?viﬁt ?1:5 'ﬁ'.i wichtigsten @ REINIGUNGSZYKLUS

Temperatur mit maximaler Prizision. Funkfionen programmiert werden. Selbstreinigung der Brishgruppen.

MANOMETER MIT

DOPPELTER ANZEIGE

Am Manometer kannen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

BRUHGRUPPE SR 61

Briihgruppe aus verchromtem Messing mit
optimalem HeiBwasserumlauf, um die ideale
Brihtemperatur vom Kaffee zu halten.

| Forben I

- Rot RAL 3002

[ ] Mattschwarz  RAL 9005

| Schwarz  RAL 9005

Silber RAL 9006

Perlweis RAL1013

Wil  RAL 9003
Ausfihrungen

@ =@

K [ — ]

=]

83 mm ?nsrg

‘ 820 mm ‘

2 Brishgruppen SED/SAP
2 Dampfhéhne

1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtréger fir 1 Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen

AUTOSTEAMER

Dampflanze mit elektronischem System,
dos ein Aufschiiumen u/o Erhitzen der Milch
auf die eingestellie Temperatur erlaubt.

COMPETITION FILTERS

Form und Volumen des Siebs sind darauf
ausgelegt, Aroma und Duft des Espressos
opfimal zur Geltung zu bringen.
Exklusives Design Sanremo.

(@

EXTERNE
VOLUMETRISCHE
PUMPE

GEMISCHTES ..
HEISSWASSER FUR TEES
Direktes Mischen von frischem
Wasser und Dampf fiir ein
optimales Aroma der Tees.

1050 mm

3 Brijhgruppen SED/SAP

2 Dampfhéhne

1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtréger fir 1 Tasse

3 Siebtraiger fir 2 Tassen

Technische daten

[V} AUSFUHRUNG “TALL”

2 Brishgruppen 3 Briihgruppen
Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N
Max. leisluni;suqfnnhme/ W 33/27 5.35/5.1
Dampfkessel-Heizelement 51/45
Kapazitiit Dampfkessel o 127 19
Leistung Pumpe W 0.15 0.15
Gewicht kg 68 8
Gewicht (Einschlieflich Versandkiste) 7|(g 73 91

*4 Gruppige Moschine auf Anfrage

®

TASSENWARMER
Heizelement zum
Erwiirmen der Tassen auf
die opfimale Temperatur.

‘ ) SIEBTRAGER
‘ NAKED

ER
wi

ce

HOHTER

DERSTAND



Napoli /A
|

Sehr leistungsstarke

Brishgruppe mit Hebel mit
Technologie von Sanremo

Ausfihrungen

‘ 1010 mm ‘

— 570mm ——
2 Brishgruppen 3 Brijhgruppen
2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne
1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBwasserauslauf
1 Siebtrager fir T Tasse 1 Siebtréger fir T Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen 3 Siebtrager fir 2 Tassen

Forben NN

- Schwarz RAL 9005

Weif RAL 9003
- Wei|Matischwarz - RAL 9003|9005
| WeiB[Rot RAL9003/3002

Do
KESSELTEMPERATUR O
Erméglicht die Regulierung der
Temperatur vom Wasser im Kessel

C€

Eigenschoﬁen Technische daten 2 Brihgruppen 3 Briihgruppen

U DISPLAY
Erﬂlﬁullj‘gulfkgn.fl&’:;lSTA"‘D TEMPERATURREGULIERUNG Spannung v 220-240 1N / 380-415 3N
vestandm esel ool 5;'?%;"#";2',"; %ﬁlﬁuﬁguilﬁrﬂ?sel 'sux lfiisiunﬁuqfnfhme/ kw 385/35 580/55
fiir die Espressozubereitung. amptkessel-Heizelement 485/45 740/7.0

MANUELLES FULLEN

VOM KESSEL

Damit kann die elekironische
Fiillstandskontrolle umgangen werden.

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befilllt, sodass

der korrekie Filllstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR

Tur Regulierung der gewiinschten
Temperatur mit maximaler Prizision.

MANOMETER KESSEL F Kapazitit Dampfkessel | 12 19
Am Manomefer kann der Druck Temtong e W o3 o

im Kessel kontrolliert werden.
— Gewicht kg 78 109
—@_ Gewicht (Einschlieflich Versandkiste) kg 88 115
MANOMETER PUMPE
Am Manometer kann der Druck der -

Kaffeeausgabe kontrolliert werden. EXTERNE ERHOHTER *4 Gruppige Moschine auf Anfrage
VOLUMETRISCHE WIDERSTAND

PUMPE
WARTUNGSFREUNDLICH TASSENWARMER
Einfacher Zugriff auf die infernen Bauteile Heizelement zum Erwiirmen der
fiir einen problemlosen Kundendienst. Tassen auf die optimale Temperatur.

) .
1z | Napoli
Link zur webseite

@DOO©E




Torino =

Garantiert ein elekfronisches
LED-BELEUCHTUNG \
VOM ARBEITSBEREICH MO

Dosiersystem iiber Dosiertasten
Ermdglicht ein optimales

Arbeiten unabhungl von
42 der Umgebungsbeleuchtung
(Extrazubehér)

AUSFUHRUNG SAP
Frlaubt die halbautomatische
Programmierung der Dosierungen

Ausfishrungen

' 780 mm ' ' 1010 mm '

2 Brishgruppen SED/SAP 3 Brishgruppen SED/SAP

2 Dampfhéhne 2 Dampfhéhne

1 HeiBwasserauslauf 1 HeiBBwasserauslauf

1 Siebtréger fir T Tasse 1 Siebtréger fir T Tasse B Schwarz RAL 9005

2 Siebtraiger fir 2 Tassen 3 Siebtréger fir 2 Tassen Weif RAL 9003
- WeiBl|Matischwarz - RAL 9003|9005
- WeiBi[Rot  RAL 9003|3002

BRUHGRUPPE SR 6 \
Briihgruppe, die die ideale
Briihtemperatur vom Kaffee hélt

Eigenschoﬁen

Torino
Link zur webseite

ELEKTRONISCHER WARTUNGSFREUNDLICH 2\ LED-BELEUCHTUNG

FOLLSTANDSSENSOR, MANOMETER PUMPE Gl o d o TN VOM ARBETTSBEREICH VOLUMETRISCHE

er Kessel wird mit einem elekironischen m Manometer kann der Druck der H . -
Fillstandssensor befiillt, sodass der Kaffeeausgabe kontrolliert werden. K:::’eell‘ledl::l;me" provemosen Q Arbeiten ""“bh““‘]l'g von PUMPE Tec h nisc he deen 2 Brishgruppen 3 Brithgruppen
korrekte Filllstand vom Kessel automatisch der Umgebungsbeleuchtung

reguliert wird. (Extrazubehdr).

Spannung V.~ 220-240 1N/ 380-415 3N
Max. leislunf]saufnuhme/ Kw 315/21 5.35/5.1

-@@@

ELEKTRQNISCHES BRUHGRUPPE SR 61 AUTOMATISCHER TASSENWARMER i

XORBde‘lIHEN AKTJVIAEkRBAR Brithgruppe aus verchromtem Messing mit REINIGUNGSZYKLUS | Heizelement zum Erwiirmen ?{IREEEAGER Dampfkessel-Heizelement 51/45

d:s'm r:gngﬁ??nl:m&e' :I:V:iirrmg optimalem HeiBwasserumlauf, um die ideale Selbstreinigung der Brishgruppen. der Tassen auf die optimale || .1/4.

ersten ‘P;hnse der Kaffeeausgabe. Brahtemperatur vom Kaffee 2 alen Temperatur. Kapazitiit Dampfkessel 7| 127 19
EOMPHIITIONd"%TERS Leistung Pumpe ﬂ 0.15 0.15

MANOMETER KESSEL \ sl‘::dmd::‘uuf%ﬂ?l i?e ;;sAw g ERHOHTER Gewicht kg 63 89

Am Manometer konn der Druck ) s WIDERSTAND .

Nesa ontllr erden, ) o Dt des Epress Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) ~ kg 70 94

@@@

optimal zur Gelfung zu bringen.
Exklusives Design g'mremn

q3
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LED-BELEUCHTUNG
VOM ARBEITSBEREICH

Ermaglicht ein optimales

[E—
[

COMPETITION

SAHREMO

VIELSEITIG AUCH [
IN DER FARBE
Passt sich problemlos an jede ? \_;

4 Umgebung und jedes Lokal an
K

Filr das prizise und zuverliissize
Messen der Daver der Kaffeeausgabe

Arbeiten unabhangig von der Ausfishru ngen

Umgebungsbeleuc rungy

‘ 30mm | ‘ 720 mm r 950 mm ‘ T 368mm |
f—— 500 mm ——
1 Brihgruppe 2 Briihgruppen 3 Briihgruppen
1 Dampfhahn 2 Dampthahn 2 Dampfhahn

1 HeiBBwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse
3 Siebtrager fir 2 Tassen

1 HeiBwasserauslauf
1 Siebtréger fir 1 Tasse
2 Siebtrager fir 2 Tassen

1 HeiBBwasserauslauf
1 Siebtrager fir 1 Tasse
1 Siebtrager fir 2 Tassen

] AUSFUHRUNG “TALL”

2-3 Briihgruppen

Einfacher Zugriff auf die internen Bauteile  Die Maschine ist darauf ausgelegt, die
fiir einen problemlosen Kundendienst Wartungskosten zu senken

/ GERINGE
WARTUNGSFREUNDLICH INSPEKTIONSKOSTEN '\_/

q3

E igen SC hoﬁen Tec h ni sche dafen 1 Brishgruppe 2 Brithgruppen 3 Brithgruppen m

WARTUNGSFREUNDLICH Spannung 220-240 1N/ 380-415 3N

Sl o s pomin AUTOSTEAMER Mox Leistungsafnahme/ KW~ 235/195  315/27  58/51 h

auteile fiir einen problemlosen

Kundendienst. P ?umpflugze mit :l?kt':onisthem Dg;pf?:sggﬁﬂgzgfenlen - . 4 3/ 4'0 s _ ; S(hwm RAL 9005
EAEKTRONISCHER o it ko M VoSdore AL OS50
EUII.(I.STIM_I‘I’)S_SE_NSOIIlk i ﬁglh?glfﬁg&lﬂ(‘lus eingestellte Temperatur erlaubt. || 48/45 - Weifi|Matischwarz RAL 9003|9005
F§|r|s1::i§s:n|;arnl:le'f?jll?:rgasuessr:i’;l:m i Selbstreinigung der Brihgruppen. " Kapazifit Dampfkessel | 5 9 125 - Weifi[Rot - RAL 9003|3002
korrekie Fiillstand vom Kessel TASSENWARMER b i
automatisch reguliert wird. ‘Iiieizelemem zfu[;n Erwiirmlen Leistung Pumpe J 0.15 0.15 0.15

er Tassen auf die optimale Gewicht ki 19 55 69

ELEKTRQNISCHES o Temperatur. kg _
VORBRUHEN AKTIVIERBAR Govich (nschieBic Versndkise) kg I 59 73 R e CRATC

Steuert die Verzogerung der Akfivierung
des Mmp;nelvemils vom Wasser in der
ersten Phase der Kaffeeausgabe.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manomefer kénnen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

LED-BELEUCHTUNG
¥\ VOM ARBEITSBEREICH
Q Erméglicht ein optimales
Arbeiten unabhiingig von der A
Umgebungsbeleuchtung. —@—
SEKUNDENZAHLER Auf Anfrage ist eine
Fir das prizise und zuverlissige EXTERNE SIEBTRAGER ERHOHTER Personalisierung der infernen
Messen der Daver der Kaffeeausgabe. VOlUP%HPRESCHE NAKED WIDERSTAND

Abdeckungen mit Grafiken
und Sonderfarben méglich.

Zoe Competition
Link zur webseite

@ W @




46

/oe

COMPACT \
‘@‘

AUSFUHRUNG SED "ﬁ

Garantiert ein elektronisches
s Dosiersystem iiber
Dosiertasten

%

VIELSEITIG AUCH
IN DER FARBE
Passt sich problemlos an jede
Umgebung und jedes Lokal an

(#

Eigenschoﬁen

ELEKTRONISCHER
FULLSTANDSSENSOR

Der Kessel wird mit einem elekironischen
Fiillstandssensor befilllt, sodass der
korrekte Filllstand vom Kessel
automatisch reguliert wird.

ELEKTRQNISCHES
VORBRUHEN AKTIVIERBAR
Steuert die Verzogerung der Akfivierung
des Mmp;nelvemils vom Wasser in der
ersten Phase der Kaffeeausgabe.

MANOMETER MIT
DOPPELTER ANZEIGE

Am Manomefer kénnen gleichzeitig
der Druck im Kessel und der Druck der
Kaffeeausgabe kontrolliert werden.

@ W @

WARTUNGSFREUNDLICH

Einfacher Zugriff auf die internen Bauteile
fiir einen problemlosen Kundendienst

; TALL §

)

Erlaubt die halbaytomatische KOMPLETTE

Programmierung der Dosierungen \/ PRODUKTLINIE
N—r Erhiiltlich in den

Ausfiihrungen:
SED und SAP 1-2-3
Brishgruppen, ‘Tall"

und "Compact”

GERINGE
INSPEKTIONSKOSTEN [RS—_g

Die Maschine ist darauf ausgelegt, die
Wartungskosten zu senken

AUTOSTEAMER
Dampflanze mit elektronischem
S}sleEni{_das e'iln Aﬂf_i(}t\iiu?lsp
WARTUNGSFREUNDLICH /o Erhitzen der Mikn out e
Einfacher Zugriff auf die infernen eingestelte Temperotur elaub.
Bauteile fiir einen problemlosen .
Kundendienst. TASSENWARMER
Heizelement zum Erwiirmen der Tassen
auf die optimale Temperatur.
AUTOMATISCHER
REINIGUNGSZYKLUS
Selbstreinigung der Brishgruppen. @
EXTERNE SIEBTRAGER ERHOHTER
VOLUMHI;?CHE NAKED WIDERSTAND

Ausfihrungen

=
‘ 30mm | ‘ 720 mm r 950 mm ‘ T
—— 500 mm ——
1 Briihgruppe SED/SAP 2 Briihgruppen SED/SAP 3 Briihgruppen SED/SAP
1 Dampthahn 2 Dampfhahn 2 Dampfhahn

1 HeiBwasserauslauf

1 HeiBwasserauslauf

1 HeiBwasserauslauf

1 Siebtréager fir T Tasse

1 Siebtréger fir 1 Tasse

1 Siebtréger fir T Tasse

1 Siebtréger fir 2 Tassen

2 Siebtraiger fir 2 Tassen

3 Siebtrager fur 2 Tassen

602
543 mm
mm
‘ 30mm |
AUSFUHRUNG “comMpPACT” [l AUSFUHRUNG “TALL”
2 Brishgruppen 2-3 Briihgruppen
2 Dampfhéhne SED
1 HeiBwasserauslauf SAP
1 Siebtréger fir 1 Tasse
c E 2 Siebtrager fir 2 Tassen
N 1 2
Technische daten _ bbguppen_Brbgugpen_Bihgrppen_ Kompua m
Spannung J 220-240 1N / 380-415 3N 220-240 1N
Maox. I.eislunFsuqfnuhme/ KW 235/195 315/27  58/51 27725 Schwarz RAL 9005
Dampfkessel-Heizelemen 43/40 I VieiB/Schwarz RAL9003(9005
48/45 I Vit Motischworz  RAL 9003(9005
Kaparitit Dampfhessel | 5 9 125 7 || Wei[Rot RAL 9003(3002
Leistung Pumpe kW 0.15 0.15 0.15 0.15
Gewict kg 42 55 6 BN PERSONALISIERTE GRAFIK
Gewicht (EinschlieBlich Versandkiste) kg 4 59 73 51

= [E]

Zoe
Link zur webseite

Auf Anfrage ist eine
Personalisierung der internen
Abdeckungen mit Grafiken
und Sonderfarben méglich.




DAM PFLANZEN
“COLD TOUCH”

Isolierte Dampflanzen zum Schutz
vor Verbrennungen mit hoher
Leistung und Aufsatz "Latte Art"

HAUPTDISPLAY
) BENUTZER

- Kesseltemperatur
(Einstellbereich 115/126 Grad)
- Auslaufzeit
- Wasserfilterfillstand

- Betrighsstdrung

Cube

=

K STEAMBOOSTER ’

Erhahen Sie die Leistung der Dampfdiise
und verbessern Sie die Performance

- Ablaufdatum Wasserfilter
(von 1 bis 12 Monaten)

\l KONNEKTIVITAT

.)))

m/

DRUCKMESSER
§ KESSELDRUCK
Ein/Aus
ENERGIEERSPARNIS

Messung 0 — 2.5 bar

DRUCKMESSER
PUMPENDRUCK

Messung 0 — 16 bar

Eigenschoﬁen

+ 1,9 [Edelstahlkessel AISI 316

+ Interner 1,8 FWasserbehdalter

+ Thermosiphoneinheit mit
mechanischer Vorinfusion

+ Kesselleistung 1500 W/230 VWs -
1300 W/120 VWs

+ Hochleistungsfahige
Verdréngerpumpe 54 |/h

+ Energy Saving System

+ WiFiVerbindung mit Web App

+ Wahlméglichkeit der

Wasserversorgung aus internem

Bauteilisolierung und lnielllgenres
Elektronikmanagement fiir
maximale Energieeffizienz

Aufgeheizt

Wasserstandalarm

+ Kompletter Zubehérsatz fiir

die Verwendung

Behdlter oder Wasserleitung
+ Digital-Display

Ausfihrungen

37
mm

323 mm

Widi Verbindung mit We App

Gl (O €

Organisation mehrer Maschinen
an verschiedenen Orten mit der ((('
gleichen App.

(«
+ Fernbedienung ein / aus (
+ Kesseltemperatur éndern
+ Verwaltung des Fillstands des Wassertanks
+ Aktivierung und Verwaltung der Signalisierung
des Wasserfilterwechsels
+ Visualisierung der Extraktionszeit in Echtzeit
+ Statistikanzeige: Tages-, Wochen- und Monatszéhler
des Wasser- und Kaffeeverbrauchs
+ Waéchentliche Programmierung der
Maschineninbetriebnahme mit drei téglichen Zeitfenstern

‘ 336 mm ‘
b—— 468 mm —

Gewicht ...covceiiiiiiiien 27,7 kg

Cube

Link zur webseite
—

APP & WIFI TECHNOLOGIE




Candy Pink

Matcha

Yolk Yellow

CUBE sind in 2 unterschiedlichen
Verkleidungsstilen erhdlilich: A und B.

be B

Bei der Version A sind die
Verkleidungsplatten der Maschine einfarbig.

Standardfarben
.

Spezialfarben

Bei der Version B bestehen die seitlichen
Verkleidungspaneele aus zwei Teilen, sodass
hier zwei Farben méglich sind.

Fir die Verkleidung verfigbare Farben

B

Fir mittleren Teil verfigbare Farben

S L



You

Beide Kessel, Kaffee und Service,
bestehen aus Edelstahl AISI 316
und sind wiirmeisoliert.

KONFIGURATION

Wasserversorgung aus dem
Behiilter (2,51) oder durch
Anschluss an das Wassernetz

PERSONALISIERBARE
_=p UND
KUNDENSPEZIFISCHE

CONNECTIVITY QP

> UsB und WLAN

USER-FRIENDLY

Intuitives Touchdisplay

@

VORDERER HEBEL
(PADDLE)
Elektronische .SjeueruT fiir das
Erstellen und Andern der Profile

ENERGIESPAREND
Weirmeisolierte Bauteile
und intelligentes Management

der Elekironik
fiir héchste Energieeffizienz

24V, 70 Liter
Priizise Stabilitit wiihrend der
Druck-/Flussprofilerstellung.

(*) Modul im Laufe des Jahres 2023

Eigenschoﬁen
LED-BELEUCHTUNG DER ENERGIEEINSPARUNG
HE

GEMISCHTES WARMES
WASSER FUR TEE UND ..
KRAUTERAUFGUSSGETRANKE
Sofortige Mischung von Kalt-/
Heiftwasser fiir bessere chemische und
organoleptische Qualifit.

STATISCHES RELAIS
KESSELTEMPERATUR
Erméglicht die hochprizise Regelung
der gewiinschten Temperatur.

KAFFEEKESSEL AUS EDELSTAHL
Garanfiert hervorragende
Temperaturstabilitit und -priizision
sowie Bestiindigkeit gegen Oxidation
und Kalk.

oA
TN

(®)

Wirmeisolierte Bauteile und
intelligentes Management der Elekironik
fir hochste Energieeffizienz.

TEMPCONTROL
Fiir sehr hohe
Temperaturstabilitiit (+ 0,2 °C).

GROUP FLUSHING
Durch einfachen Tastendruck wird eine
eringe Wassermenge abgegeben,
3umi1 die Gruppe stets sauber ist.

Z——\ VERDRANGERPUMPE.
Der neven Generation, 70 Liter, ermaglicht
kundenspezifische Extraktionsprofile.

ARBEITSFLAC
Ermaglicht effizientes Arbeiten unter
allen Lichtbedingungen im Raum.

AUTOMATISCHE EIN- UND
AUSSCHALTFUNKTION

UND DAY-OFF-FUNKTION
Ein-Aus-Timer, der fiir einzelne Tage
und/oder Tageszeitpliine programmiert
werden kann.

SCHNELLE WARTUNG
Leicht zugiingliche Innenteile fiir einfachen
technischen Kundendienst.

AUTOMATISCHE REINIGUNG
Spilvorgang der Britheinheit.

Technische Daten

q3

Spannung/max. Leistungsaufnahme v 220-240V / 50-60 HZ / 2.20 kW
110-120V/ 50-60 HZ / 1.65 kW
100V / 50-60 HZ / 1.45 kw

Leistung Heizwiderstand w 500
Dampfkesselkapazitiit | 1
Fasssungsvermdgen Kaffeekessel | 05
Nettogewicht kg 32
Bruttogewicht kg 36

Forben

- Schwarz: matt/gliinzend (Seitenleisten) ~ RAL 9005
Weif: matt/glinzend RAL 9003

| ] StitzfiBe und Seifenteile RAL 9005

WeiBl: matt/glinzend (Seitenleisten) ~ RAL 9003

Anpassungen im YOU_KIT-Katalog verfiigbar

You
Video ansehen




Individuelle Voreinstellungen

Kundenspezifische und speicherbare

Exirakfionsprofile: _—/
— 6 Standardprofile mit optimalen,

voreingestellten Parametern

— 12 vollkommen personalisierbare Profile,
mit Auswirkung auf alle 3 Extraktionsphasen
und der Méglichkeit, die Pre-und
Nachinfusion génzlich auszuschalten.

— Manuelle, direkt iiber den vorderen Hebel
einstellbare Profile

Extraktionsverfahren

UberprUFen Sie lhre Extraktion in Echtzeit,
indem Sie die Druckflussrate kontrollieren.

®

211,20

Custom profile 01

INFUSION

211,20

Custom profile 01

PRE INFUSION

Custom profile 01

Vorderer Hebel mit elekironischer Steuerung

Manuelle Erstellung lhrer Profile.

Konfiguration des vorderen Hebels
[rechts/links) entsprechend Ihrer Gestik

Paddle settings

YOU

MADE FOR YOU BY SANREMO

Energieeffizienz C@

Einstellung:

— Automatisch: Erméglicht die Zuordnung von bis
2u 6 téglichen Zeitfenstern.

— Manuell: Erméglicht die manuelle Ein- und Ausschaliung
der Maschine oder einzelnen Kessel.

Zwei programmierbare Betriebsarten:

— Stand-by: Sparbetrieb gemaB der ErP-Richtlinie
[2009/125/EG).

— Eco: Halt die Maschine sfets akiv, aber mit niedrigerer
Temperatur, damit sie schnell in Betrieb gesefzt werden kann.

Bei beiden kann der Stromsparer Energy Saving aktiviert
werden, der die Maschine nach einer programmierbaren Zeit
automatisch ausschaltet.

21.1.20

Q)

Energy saving
Automatic

Time slots [ )

Manual (priority over automatic)

Service boller shutdown

Coffee boiler shutdown

Total shutdown




Katfeemihle




[3 MAHLWERKE IN 1 [T

X O N E Keine Kaffeeverschwendung

Kann als Einzeldosis oder bis zu
250 g verwendet werden

Vertikale Flachgrate (s 98 mm)
Grate mit DLC-Beschichtung

INTEGRIERT INDUSTRIELL
STUFENWAAGE
Nur die gewiinschte Dosis wird gemahlen
Patentierte “WEIGHT BY BEANS”

-Technologie zum Wiegen der Bohnen
vor dem Mahlen

ALLES (\
UNTER KONTROLLE

Display mit Touchscreen

MAHLGESCHWINDIGKEIT
3 Standard-Geschwindigkeiten: 1000 UpM
1200 UpM VOREINGESTELLTE REZEPTE

1400 UpM Sie kdnnen bis zv 12 benutzerdefinierte

1 benutzerdefinierte Geschwindigkeit Rezepte speichern - Sie kinnen Gewich,
im Bereich von 800 - 1400 UpM Mahlgeschwindigkeit und Gratabstand einstellen.
Kann vom Benutzer iiber die Digitalanzeige Speichern & Hochladen auf USB

MAHLMOTOR

Wechselrichter zur Steuerung
der Mahlgeschwindigkeit

ausgewdhlt werden C€

INDUSTRIELLES WAGESYSTEM FLEXIBILITAT
Industrielles Wigesystem, fiir 5 bis 30 g Drucktaster fiir manuelle Dosierung
pro Behiilter. fiir jeden Trichter.

LEERE KAMMER; .

Es vird kein Kaffee mehr verschwendet VORDOSIERFUNKTION PLATZ FUR KAFFEEBEUTEL

und es ﬁ'b' kgme Oxidation mgh:i Automatisches Nachfiillen der Dosis zur Leicht abnehmbarer Filterhalter.

ngd“e’; ranzige Aromen vermieden Verhesserung der Produkfivitiit.

VERTIKALE FLACHGRATE
98 mm vertikale Flachgrate mit Zwei unabhiingige Trichter fiir Trichter und By-Pass verwenden das
DLC-Beschichtung, um die Reibung verschiedene Katfeesorten und Rezepte. Material “PBA-Free”.
des Kaffees zu reduzieren und die

Lebensdauer zv erhhen.

©)
©@®® @

TRICHTER @ GESUNDHEIT

BYPASS KUHLSYSTEM
EI"IfFAthE EAlel'll'ElldUNG geeignet fiir Einzeldosen oder bis zu 250 Temperaturgestevertes Kihlsystem.
G:"m'n’&“";; di instellung des g; unabhéingig mit eigener Einstellung.

RELATIVE INTENSITAT

SAHREMO

N

ONE

RoHS
Vortei|e der Einzeldosis 59

Flichtige Verbindungen in geréstetem und gemahlenem Kaffee. M€ PLATZ SPAREND

Auswirkung der Zeit auf die Intensitéit des Kaffeearomas.

0.749 |

T T T T T T T T
o o o o o o o [<d
™ “© < n 0 N

Molekillmasse (m/z) Auswirkungen auf den Platzbedarf von
Jeder Punkt steht fiir eine andere chemische Verbindung im Kaffee drei Standardmihlen.

AROMAINTENSITATSDIAGRAMM

« X-ONE Referenzintensitdtslinie Einzeldosis mahlen
« On-demand Intensitét der Kaffeemischung 1 Minute nach dem Mahlen
Intensitét der Kaffeemischung 20 Minuten nach dem Mahlen

ERGEBNIS
HOCHSTER AROMAGEHALT BEI EINMALIGER DOSIERUNG (X-ONE).
DEUTLICHE ABNAHME DES AROMAGEHALTS BEIM STEHENLASSEN

DES KAFFEES IM MAHLWERK ON-DEMAND FUR DIE NACHSTE DOSIS,
WENN DIE RETENTION ZUNIMMT.

Technische daten X-ONE m

Version 1 w 100-127Vac / 50-60Hz / 1550W I Schwarz
Version 2 w 200-240Vac / 50-60Hz / 1650W
Grat-Typ - 3,85"/98 mm vertikal flach
Motordrehzahl pm 800-1400
Kaffeebohnen-Behilterkapazitit ~ Ib/ kg x2,6/2x1,2 Weitere Informationen iber
By-Pass-Kapazitiit b/ gr 0,55/250 Sanremo X-One
Nettogewicht ~ Ib/ kg 79/36
Breite Inch / mm 9"/ 230
Hghe Inch / mm 23"/ 580
Tiefe Inch/ mm 20"/ 510




Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

SR 83 OD

Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

SR 64 OD

MR SANME

Flaches Mahlwerk (s 83 mm)

Flaches Mahlwerk (s 83 mm) -
Mahlwerk "red speed" (optional)

Mahlwerk "red speed" (optional)

REGULIERUNG REGULIERUNG
MAHLGRAD MAHLGRAD

! Stufenlose R;qulierung ! Stufenlose quulierung
des Mahlgrads des Mahlgrads
ALLES UNTER im Mikrometerbereich ALLES UNTER im Mikrometerbereich
KONTROLLE KONTROLLE
Touth-Disl;J/ay mit (\ Touch-Disll)/ay mit (\
(apSense Technologie CapSense Technologie
EINZELDOSIERUNG  MANUELL  DOPPELTE DOSIERUNG EINZELDOSIERUNG  MANUELL  DOPPELTE DOSIERUNG
SAHREMO DIRETTA (5’ 25 En"js A?rm SANREMO DIRETTA 6’ 25 — STATISTIKEN
dagjess) (dag)es dagjess) (dag)ee
000 ®000s f\ 000's 000 000s
o) P
SEKUNDEN MANUELL EINSTELLUNG DER SEKUNDEN MANUELL EINSTELLUNG DER Kaffeemihle
GESETZT WERDEN EINSTELLUNGEN SEK GESETZT WERDEN EINSTELLUNGEN SEK & Link zur webseite

Optionq|

Technische daten

Cce

SR 83 0D

|

Forben SN

ce

Technische claten SR 64 0D

MAHLWERKE “RED SPEED” Leistung w 650 Mattweif Leistung w 350
Diese Mahlwerke erhahen die Qualitiit Mahlwerk Flach Pearlweiss Mahlwerk Flach
des Mahlens und die Lebensdauer der
Mahiwerke (Beschichtung aus PVD). Durchmesser Mahlwerk mm 83 ] Rot Gliinzend Durchmesser Mahlwerk mm 64
Drehzahl Motor 50 Hz pm 1350 Silber Drehzahl Motor 50 Hz rpm 1350
Drehzahl Motor 60 Hz pm 1550 [ ] Nardo Gray Drehzahl Motor 60 Hz rpm 1550
Kapazitiit Kaffeebohnenbehilter kg 1.5 . Sth " Kapazitiit Kaffeebohnenbehilter kg 15
Gewicht kg 15 | i W;l f;mﬂ Gewicht kg 13
INVERTER-TECHNOLOGIE - qworz -

—— .. Breite mm 230 Breite mm 230
Das System garantiert eine absolute Priizision und = 679 « Glnzedes Aluminium auf Anfrage Erltich mit einer Preiserhchung o o5

Konstanz des Mahlstandards, senkt den Stromverbrauch ohe mm one mm
des Motors, ist geriuscharm und auch bei intensivem Tiefe mm 20 Tiefe mm 270

Einsatz extrem zuverldssig.




Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

ON DEMAND
_ Il

SR 83 0D PRO

Flaches Mahlwerk (o 83 mm) T\

Mahlwerk "red speed” (optional)

ALLES UNTER

KONTROLLE
Touch- Dlsgzlay mit
CapSense Technologie

Optiono|

MAHLWERKE “RED SPEED”
Diese Mahlwerke erhohen die Qualitiit
des Mahlens und die Lebensdauer der
Mahlwerke (Beschichtung aus PVD).

Erhaltlich fir die
Modelle SR 83 OD,
SR 64 OD EVO und
SR 64 OD EVO PRO.

/ REGULIERUNG
MAHLGRAD
Slufenlose Re dqullerung

des Mahlgrads
im Mikrometerbereich

ENTNEHMBARE

KAMMER
Schnelles lisen
Verfigbar fir die
Modelle

SR 83 OD PRO und
SR 64 OD EVO PRO

g3

Technische daten

1

SR 83 OD PRO
Leistung w 650
Mahlwerk - Flach
Durchmesser Mahlwerk mm 83
Drehzahl Motor 50 Hz pm 1350
Drehzahl Motor 60 Hz pm 1550
Kapazitiit Kaffeebohnenbehilter kg 1.5
Gewicht kg 15
Breite mm 230
Hhe mm 679

Tiefe mm 270

Kaffeemihle mit Kegelmahlwerk / On demand

ON DEMAND
_ il

SR 64 0D EVO PRO

~

Flaches Mahlwerk (o 83 mm)
Mahlwerk "red speed"” (optional)

Touch- Dlsl;ﬂay mit

CapSense Technologie

ALLES UNTER J./
KONTROLLE @

REGULIERUNG
MAHLGRAD
Sfufenlose Regulleru

des Mahlgrads
im Mikrometerbereich

|E

Mattwei
Pearlweiss
Rot Gliinzend
Silber

Nardo Gray
Schwarzmatt
Schwarz

* Gldnzedes Aluminium ouf Anfrage Erhltlich mit einer Preiserhhung

SR 64 0D EVO

ENTNEHMBARE

KAMMER
Schnelles lisen
Verfigbar fir die
Modelle

SR 83 OD PRO und
SR 64 OD EVO PRO

g3

Technische daten SR640D SR 640D
EVO PRO EVO
lestng W 350 350
Mahlverk - Flach Flach
Durchmesser Mahlwerk ~ mm 64 64
Drehzahl Motor 50Hz  rpm. 1350 1350
Drehzahl Motor 60 Hz ~ rpm 1550 1550
Kapazitit Kaffeehohnen-behiilter kg 1.5 1.5
Gewict kg 13 13
Breite  mm 230 230
Héhe ~ mm 615 615
Tiefe ~ mm 270 270




AllGround

CUBE Grinders AllGround

@

Snow White Onyx Black Stainless Steel Azure Lake
65

Candy Pink Matcha Green Yolk Yellow Racing Red

ce
Technische daten ma d e ](O i
Leistung ~ W 250
Mahlwerk - flache Mahischeiben mit Ttanbeschichtung e O C h O Th e r

Durchmesser Mahlwerk  mm 64
Drehzah Motor S0 Hz rmp 1400
Drehzahl Motor 60 Hz  rmp 1600
Kapazitit Kaffeebohnen-behiiter kg 0.25
Gewicht kg 9
Breite mm 169
Hohe mm 440

Tiefe mm 240






